Resepti
Avaa Wordin työpöytäsovellus tehtäväpalkista.

Hae internetistä resepti ja reseptiin liittyvä kuva ja tee alla olevan kaltainen asiakirja.  
· Käytä kuvaa (cc search), johon sinulla on käyttöoikeus. 
· Kuvaa pystyy siirtämään, kun valitset kuvan ja valitset Muotoile-välilehdeltä Rivitä teksti >> Tiivis.
· Muista myös merkitä lähteeksi sivu, josta olet reseptin ottanut. Tee sivun osoitteesta hyperlinkki

Tallenna resepti omaan OneDriven kotitalous kansioon nimellä Resepti.
[bookmark: _GoBack]Palauta tehtävä teams tehtävään 4.
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Suklaakakku
AINEKSET
150gvoita

150 g taloussuklaata
21kl kaakaojauketta
1% dl sokeria

3 kanamumaa
vehmgjashoja
%t leivinjavhetta

OHE

1. Sulata voi ja paloitelty suklaa keskiteholla mikrossa vl sekoitaen tai liedella
kattlassa. Als kuumenna kuin sen verran, et suklaa on sulsa. Sekoita joukkoon
Kaakaojauke.

2. Ama suklzasulan jiahtya kadenlimpiseksi. List sokeri. Vatkas joukkoon mumat
Lisa jaho-leivinjauheseos,sekoita tsaisksi.

3. Pingota levinpaper itopohjavuoan (@ 20 - 22 cm) poljan fa remojen valin. Kaada
taikina vuokaan

4. Paista kabf i gtk 2 alsosassa tasalammll 200 asteesa n. 15 min. Kypsd
‘mutakakln on pinnalta ja reunolta kypsz, mutta sisilts pelimeén suklainen.

5. Anna kakoun iy hete.Icota voan reunaosa. S kaki tarjoluvadille

6. Tarjoa kalom Kansea vaniljsokerilla maustttua kermavahtos ja hlutessasi raikkaita
vadelmia
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